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Boyens Backservice – Kernkompetenzen











[image: Jelly, Gelee]




Sprüh-Systeme und Gelee

Boyens Backservice – für schnelles und effizientes Gelieren, Aprikotieren und Abglänzen bieten wir Ihnen die Maschinenreihe der Jelly-Sprayer.





	Weitere Infos
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Unifiller Dosier-Systeme

Boyens Backservice – für rationelles und absolut gewichtsgenaues Dosieren von Massen, Füllungen, und Teigen in Ihrer Bäckerei – mit maximaler Funktionalität durch austauschbare Vorsätze für unterschiedlichste Anwendungen …


	Weitere Infos
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Trennmittelsprühsysteme und Trennmittel

Boyens Backservice – für besonders effizientes Verarbeiten von Trennmitteln bieten wir Ihnen das innovative Boyens Backservice Trennmittel-Sprühsystem.





	Weitere Infos














Boyens Backservice – Aktuelle Neuigkeiten
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Boyens Backservice – Wir kriegen’s gebacken!



















Boyens Backservice – Vision wird Wirklichkeit








Aus einer Vision entwickelt sich ein Plan. Ein Plan wird Wirklichkeit. Und Boyens Backservice macht Visionen zur Wirklichkeit! Wann immer es darum geht, innovative Produkte für Profis zu entwickeln, sind wir im Dienste unserer Kunden mit der Ausarbeitung der optimalen Lösung dem Markt immer einen Schritt voraus.

Durch unsere hochmotivierten Mitarbeiter, deren fachliche Qualifikation auf jahrelanger Erfahrung im Bereich Backtechnik beruht, sehen wir uns auch für die Zukunft bestens aufgestellt, um Ihre Anforderungen an kompromisslose Qualität und Zuverlässigkeit zu erfüllen. Ihr Bedarf ist unsere Verpflichtung – unsere Vision wird Wirklichkeit!

Wir beraten Sie gern zu allen Fragen rund um unser umfangreiches Produkt-Programm.

Ihr Team von Boyens Backservice.










Das Profi-Backtrennspray

Für die kleine Bäckerei, Fleischerei oder Küche








Das Cooking-Spray oder Backtrennspray in der praktischen 600 ml Sprühdose löst Ihre Back- und Fleischwaren sauber und schnell aus allen Formen und Blechen. Die Anwendung ist absolut einfach und effektiv. Formen einsprühen und sofort loslegen …




Weitere Infos









Trennspray ist unser bester Helfer, einfach unentbehrlich!
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Sprüh-Systeme





Für schnelles und effizientes Gelieren, Aprikotieren und Abglänzen bieten wir Ihnen die Maschinenreihe der Jelly-Sprayer.





WEITERE INFOS
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Gelee-Programm





Neben den innovativen Jelly-Sprayern bieten wir Ihnen ein optimal auf die maschinelle Verarbeitung abgestimmtes Gelee-Programm an.





Weitere Infos
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Glasier-Systeme





Versprühen von Schokolade, hellen und dunklen Fettglasuren, Toppings, Fondants, Butter, Fetten, Agar-Agar, Pulvergelees, Aspik oder Sülze …





Weitere Infos





Frühling ist Früchtezeit

mit attraktiver Vielfalt und glänzenden Wettbewerbsvorteilen.








GEBÄCKVEREDELUNG ist unsere große Leidenschaft. Unser Gelee verleiht jedem Gebäck eine unvergleichliche Optik, meisterhaften Geschmack, perfekte Schnittfestigkeit und sorgt für einen glänzenden Marktauftritt. Denn ein glänzender Marktauftritt in Ihrer Verkaufstheke trägt zur sofortigen Kaufentscheidung bei und ist der Garant zum Erfolg unserer Kunden. Mit Boyens Backservice wird Vision zur Wirklichkeit.







  [image: YouTube]  Mit dem Laden des Videos akzeptieren Sie die Datenschutzerklärung von YouTube.
Mehr erfahren
 Video laden
  YouTube immer entsperren
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UNIFILLER-Systeme

damit jedes Gramm beim Kunden ankommt!








Wer seine Produktionsabläufe genau kennt und Materialmengen und Verbrauch präzise plant, überlässt nichts dem Zufall. Die manuelle Abfüllung über mehrere Produktionsabteilungen mit dem damit verbundenen Produktverlust und Ungenauigkeiten bei Füllmengen ist meist unwirtschaftlich und rechtfertigt die Investition in zuverlässige Technologie.

Der Boyens Backservice Universal- Kolbenfüller ist eine individuell planbare Automatisierungslösung mit vielseitigen Einsatzmöglichkeiten zur Steuerung der grammgenauen Dosierung im Nahrungsmittelbereich.

Ob für den klassischen Bäckerei- und Konditoreibereich, Feinkost, Wurst- und Fleischereiprodukte bis in den spezialisierten Convenience und Trendsektor: Die universellen Dosier- und Portioniermaschinen von Boyens Backservice sind immer die richtige Lösung bei der grammgenauen Abfüllung von kalten oder heissen, festen oder flüssigen Produkten jeder Art!





Weitere Infos





So sehen Sieger aus!

Exaktes Dosieren, Portionieren und Abwiegen.








Durch den Einsatz unserer Dosiermaschinen können Sie Leistung und Effektivität bei der Verarbeitung von Füllungen oder Teilmassen erheblich steigern …
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Trennmittel Sprühsysteme

Trennmittel mit professioneller Technik mühelos auftragen.








Ob als Airmix- oder Airless-Geräte: unsere Trennmittelsprühsysteme sorgen für den optimalen Auftrag von Trennmittel. Die Geräte sind einfach zu handhaben, wartungsarm, arbeiten sauber, geräuschlos, nebelarm, sparsam und effektiv. Treffen Sie jetzt die richtige Entscheidung für eine saubere und erfolgreiche Zukunft!





Weitere Infos





Das Beste aus der Natur

Geprüfte BIO-Qualität mit Brief und Siegel!








Unsere Bio-Backtrennmittel erfüllen die strengen Anforderungen für ökologisch erzeugte Lebensmittel und dürfen daher mit dem Bio-Siegel des Bundesministeriums für Verbraucherschutz, Ernährung und Landwirtschaft gekennzeichnet werden. Die permanente Kontrolle des Rohstoffanbaus garantiert Ihnen, dass auch Bio drin ist, wo Bio drauf steht …
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Ideales Küchen-Spray








Ideales Küchen-Spray mit 100 % pflanzlichen Ölen, zum leichten und dünnen Einsprühen von Back- und Auflaufformen, Backblechen, beschichteten Pfannen, Waffeleisen usw. Löst alles sauber und sicher aus den Formen, erleichtert die Reinigung um ein Vielfaches. Hervorragende und goldgelbe Bräunung beim Backen, Braten, Garen und Schmoren. Kalorienarm, geschmacksneutral und sehr ergiebig.
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1 Trennspray Dose
bei Amazon

1 Dose

Trennspray
4,70 €

Alle Preisangaben inkl. MwSt.






2 Trennspray Dosen 
bei Amazon

2 Dosen Trennspray
9,50 €

Alle Preisangaben inkl. MwSt.






3 Trennspray Dosen
bei Amazon


3 Dosen Trennspray

14,25 €

Alle Preisangaben inkl. MwSt.
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IHRE VORTEILE

	Kein Anbacken oder Ankleben Ihrer Leckereien
	gut für die schlanke Linie
	Keine Produktrückstände in den Formen
	Ideal für alle Back- und Auflaufformen, Backbleche, beschichteten Pfannen, Waffeleisen usw.
	Kalorienarm, geschmacksneutral und sehr ergiebig
	100% pflanzliche Öle, ohne künstliche Zusatzstoffe
	Reines Lebensmittel
	Absolut geschmacksneutral
	Besonders einfach zu verarbeiten
	In der praktischen Sprühdose sofort einsatzbereit
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Backtrennspray – damit bei Ihnen nichts anklebt!

Für alle Silikon-Backformen, Backbleche, Waffeleisen und Auflaufformen. Aus rein pflanzlichem Öl.

Ein professionelles Trennmittel für Ihre Küche, welches sich gleichmäßig und sparsam auf Grillroste, Pfannen, Töpfe und Auflaufformen auftragen lässt, bietet hierbei entscheidende Vorteile. Zum einen bleibt durch die Geschmacksneutralität des Trennmittels der Eigengeschmack des Produktes voll erhalten. Zum anderen gelingt durch das rückstandslose Trennen aus der Form ein perfekter optischer Auftritt ihres Produktes. 

















Macarons – Edles Feingebäck

Die Krönung französischer Backkunst dank der bewährten Boyens Unifiller Technologie ist jedermanns Sache.
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Süß, bunt, trendy – Macarons haben längst den Siegeszug über die Grenzen Frankreichs hinaus angetreten. Auch in Deutschland wird das kleine bunte Knopfgebäck immer beliebter. Kein Wunder, sie stehlen ja auch jeder noch so ambitionierten Tischdekoration die Show und schmecken genauso aufregend.

Die gefüllten Macarons lassen sich einfach produzieren und ganz den eigenen Vorstellungen von Aroma- und Farbkombinationen anpassen. So entstehen immer neue, individuelle Macarons, die Ihre Kunden ins Staunen versetzen …


	
Weitere Infos










Sie kriegen´s – ausgezeichnet – gebacken


Die in Ibbenbüren ansässige Boyens Backservice GmbH wurde von der Stadt Ibbenbüren mit dem Innovationspreis für 2016 ausgezeichnet.
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Große Freude herrschte diese Woche bei den Mitarbeitern der Boyens Backservice GmbH, als dem Unternehmen der Innovationspreis des Stadtmarketingvereins Ibbenbüren für das Jahr 2016 verliehen wurde. Dieser Preis ist eine sehr hohe Auszeichnung und Ehre der Stadt Ibbenbüren und soll den besonderen Stellenwert einzelner Unternehmen als Vorbild für andere betonen. Das Unternehmen zeigt sich stolz, da dieser Innovationspreis die immer wiederkehrenden, hervorragenden Leistungen seiner Mitarbeiter auszeichnet …




	
Weitere Infos










Innovation Auszeichnung auf der Südback









Die Meinung der Jury

„Das Haus Boyens Backservice hat ein perfekt arbeitendes Kolbendosiersystem entwickelt, mit dem schaumartige Massen schonend und einfach in Formen ausgetragen werden können“, äußerte sich die Jury bei der Pokalvergabe. „Dabei ist es möglich verschiedene Massen mit hoher Genauigkeit und sehr schnell übereinander auszubringen, so dass sich vor allem für den Anwender eine bemerkenswerte Zeitersparnis ergibt. Bedienung und Reinigung sind einfach, dadurch ist auch ein hygienischer Betrieb der gesamten Anlage gewährleistet.“


	
Weitere Infos
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Internorga 2019 Messe-Highlights


Innovative Konzepte für höchste Wirtschaftlichkeit!
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Die glänzende Neuheit

Das Traditions-Unternehmen Boyens Backservice aus dem münsterländischen Ibbenbüren, präsentiert als Neuheit das „Glasurspray“ auf der Internorga 2019.

Vor einigen Jahren sorgte Boyens Backservice mit Ihrer Shop Aprikotur für Aufsehen in der Branche. Dank der hohen Kundennachfrage nach der Aprikotur die mit einem Pinsel auf das Gebäck aufgetragen wird, war der Schritt zu einer Weiterentwicklung für ein Glasurspray naheliegend. Die Aprikotur aus der Sprühdose die wie Gewohnt nicht nur Ihre Augen funkeln sondern auch Feingebäck aller Art strahlen lässt …




	Weitere Infos








							

												

	
						
					
  
				  
				
				
								
					
		
					
	
		
			
				
																									
							Navigation
	Home
	Zertifikate
	Aktuell
	Impressum
	Datenschutzerklärung
	Unsere Links
	Sitemap
	Kontakt
	Mitarbeiter









																					

																										
							Boyens Backservice – Vision wird Wirklichkeit
			Aus einer Vision entwickelt sich ein Plan. Ein Plan wird Wirklichkeit. Und Boyens Backservice macht Visionen zur Wirklichkeit! Wann immer es darum geht, innovative Produkte für Profis zu entwickeln, sind wir im Dienste unserer Kunden mit der Ausarbeitung der optimalen Lösung dem Markt immer einen Schritt voraus.

Durch unsere hochmotivierten Mitarbeiter, deren fachliche Qualifikation auf jahrelanger Erfahrung im Bereich Backtechnik beruht, sehen wir uns auch für die Zukunft bestens aufgestellt, um Ihre Anforderungen an kompromisslose Qualität und Zuverlässigkeit zu erfüllen. Ihr Bedarf ist unsere Verpflichtung – unsere Vision wird Wirklichkeit!

Wir beraten Sie gern zu allen Fragen rund um unser umfangreiches Produkt-Programm.

Ihr Team von Boyens Backservice.
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							Newsletter abonnieren



Vorname oder ganzer Name


Nachname

Email


Bitte wählen sie ihre Branche
Bäckerei & Kondorei
Gastronomie & Feinkost
Großküche & Fleischerei


 Ich habe die Datenschutzbestimmungen zur Kenntnis genommen.
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Ein Beitrag aus HOFdirekt-Ausgabe 6/2023



Mit Volldampf nach produzieren

Um die hohe Nachfrage zu bedienen, weckt sie mit ihrem Team im Schnitt 2 000 Gläser pro Woche und bis zu 18 verschiedene Gerichte ein, das erfordert ein gutes Management und Flexibilität. Dienstag, Mittwoch und Freitag wird in der Gläserküche gekocht und eingeweckt, Montag und Donnerstag sind für den Wareneinkauf und erste Vorbereitungsarbeiten vorgesehen …


Weitere Infos >
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Boyens Workstation

Der ideale Arbeitsplatz für jede Boyens Tisch Portionier- und Dosieranlage

Der Boyens Workstation sorgt für eine sichere Aufbewahrung und einfache Reinigung Ihrer Unifiller Tools. 


Weitere Infos >
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